
Crèmeschnitte • Blätterteig Mille feuilles,  
Vanillecrème | 12.50

Beerentraum • marinierte Beeren,  
Philadelphia-Quarkcrème,  
knusprige Nuss-Streusel | 11.50

Coupe Nesselrode • Vermicelles, Vanilleglace, 
Schlagrahm | mini 10.50 | 14.50

Lütticher Waffel • Apfel-Zimt-Kompott,  
 Vanilleglace, Puderzucker | 14.50

Dessert-Käse • auserlesene Rohmilch-Käsesorten
aus der Schweiz vom Maître Fromager Rolf Beeler,
Früchtebrot, Chutney | 17.50

Kuchen und Wähen • Unsere Servicemitarbeitenden  
geben Ihnen gerne Auskunft.

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 8.50

Château de Rayne-Vigneau | 5 cl | 6.–
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